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Salacgrīvas 2016. gada 21. maija Reņģēdāju Festivāla sacensību „Pavāru mači”.
Nolikums.
Vispārīgie jautājumi.
1. Sacensības „Pavāru mači”  ir Salacgrīvas Reņģēdāju festivāla būtiska sastāvdaļa.
2. Sacensību mērķis ir dažādot reņģu ēdienu sortimentu ikdienas un svētku galdam, popularizēt reņģi kā lielisku un lētu pārtikas produktu, rosināt pavārmākslas jaunradi.

3. Sacensībām ir šādi organizatoriski posmi
· Sacensību dalībnieku apzināšana – no šī Nolikuma publicēšanas brīža Salacgrīvas novada mājas lapā līdz 19. maijam plkst 17.00
· Sacensību norise – Reņģēdāju festivāla ietvaros, Salacgrīvā jahtu laukumā, 21. maijā 10.30 – 12.00

· Žūrijas vērtējums, turpat 12.00 – 13.00

· Sacensību uzvarētāju apbalvošana, turpat 13.00
Pasākuma rīkotāji:

4. Sacensību rīkotājs ir Salacgrīvas novada dome.

· Sacensību tiešais organizators ir Reņģēdāju festivāla satura vadītājs Dzintris Kolāts, tel.: 29287746, dzintris.kolats@gmail.com
· Kontaktpersona sacensību dalībnieku reģistrācijai un operatīviem jautājumiem – Linda Pūsilde – Taurīte, tel 29787613, linda.pusilde@inbox.lv
Sacensību dalībnieki un pieteikšanās kārtība.

5. Sacensībām „Pavāru mači” var pieteikties jebkurš interesents, kurš ir motivēts izrādīt savas pavāra prasmes, noskaidrot to līmeni, iegūt pieredzi reņģu ēdienu gatavošanā un dalībā šāda veida sacensībās. Potenciālajam dalībniekam jārespektē šis sacensību Nolikums.
6. Sacensībām var pieteikties juridiskas un fiziskas personas.

7. Sacensību dalībnieku skaits ir ierobežots – ne vairāk kā 12 (divpadsmit).

8. Interesenti dalībai pavāru mačos aicināti pieteikties no šī Nolikuma publicēšanas brīža Salacgrīvas Novada mājas lapā salacgriva.lv līdz 19. maijam, plkst 17.00 vai arī līdz brīdim, kad visas 12 vakances būs aizpildītas, par ko tiks paziņots mājas lapā. Pieteikšanās e-pastā linda.pusilde@inbox.lv 
9. Piesakoties jānorāda vārds, uzvārds vai juridiska persona kā arī kontaktinformācija: telefons un/vai e-pasta adrese

Sacensību norise.

10. Dalībnieku skaits līdz 12. sacensību vajadzībām tiek izlikti galdi, nodrošināta pieeja ūdenim un pieslēgums elektrībai . Nodrošināts konteiners atkritumiem.
11. Pašiem jānodrošina elektriskā plītiņa, grils vai citi gatavošanai nepieciešamie piederumi. Sacensību vieta – pie Ostmalas kluba. Festivāla atbalstītāji –  Anatols, VomFass un  Fishingisland palīdzēs ar garšvielām, eļļām, etiķiem un u.c rīkiem
12. Sacensības „Pavāru mači” notiek festivāla ietvaros no aptuveni plkst 10.30, kad malā piebrauc pirmā reņģu laiva. Reņģu ņemšana sacensību maltītes gatavošanai tieši no laivas ir vēlama, bet nav obligāta. Finišs pulksten 12.00, kad pie darba stājas garšas eksperti/žūrija. Uzvarētāju pasludināšana ap 13.00

13.    Pavāri ir brīvi konkursa ēdiena izvēlē – cep, vāra, sutina, veido auksto galdu uc. Nosacījums – galvenajai konkursa ēdiena sastāvdaļai jābūt reņģei. Gatavošanas process notiek uz vietas. Ja specifika prasa, var vest līdzi pusfabrikātus. Sagatavotā produkta apjomam jābūt vismaz tādam, ka to var nobaudīt septiņi eksperti/žūrija. Vēlama arī publikas uzcienāšana. Beidzot darbu, pavāri žūrijai kopā ar sagatavoto maltīti iesniedz  ēdiena nosaukumu, sastāvdaļas kā arī vārdu, uzvārdu un/vai uzņēmuma nosaukumu. Informācijas neesamība var būt par pamatu dalībnieka nevērtēšanai.

Sacensību vērtēšana.
14. Sacensību „pavāru mači” žūrijas brigādi veido atzīti pavāri (Latvijas Pavāru klubs), pārtikas tehnologi un festivāla organizētāju pārstāvji. Katrs nosaka trīs, viņaprāt, vislabākos, pēc kā tiek summēts iegūto vietu skaits, tās izsakot punktos – pirmā – 3 punkti; otrā – 2, trešā – 1punkts. Uzvarētājam – lielākais punktu daudzums. Vienādu punktu gadījumā priekšroka tam, kam vairāk augstāku vietu, ja arī tās vienādas, eksperti rīko papildus aizklātu balsojumu. Eksperti paši neformāli ievēl žūrijas priekšnieku, kurš vada darbiņus, un runasvīru/sievu, kas pastāsta publikai – kas un kā.

15. Vērtēšanas kritēriji: 1. ēdiena garša, aromāts.2. noformējums.3. receptes vienkāršība, oriģinalitāte, papildinošo produktu pieejamība. 4.ēdiena pagatavošanas tehnika un darba procesa organizācija (tai skaitā sanitārie apstākļi un atkritumu daudzums) Kā papildus elements vienmēr tiks atzinīgi vērtēts arī pašu pavāru un darba vietas noformējums (
16.  Sacensību „Pavāru mači” žūrijas sastāvs:

· Solvita Dambe, a/s „Brīvais vilnis” zivju apstrādes nodaļas direktora vietniece, Salacgrīva

· Dagnis Straubergs, Salacgrīvas novada Domes priekšsēdētājs, Salacgrīva
· Valters Zirdziņš, Valtera restorāna šefpavārs, Rīga
· Māris Jansons, restorāna Biblioteka N1 šefpavārs, Rīga
· Romans Uglanica, Latvijas Gada pavārs 2013, Rīga
Apbalvošana.
17.Visi dalībnieki saņem Reņģēdāju medaļas.

18. Visi dalībnieki saņem Reņģēdāju atbalstītāja „Fishingisland” gādātos zivju tīrīšanas nažu komplektus.

19. Pirmās vietas ieguvējs saņem „Pavāru maču” kausu, Reņģēdāju atbalstītāja „ABAS smokehouse” dāvāto mobilo kūpinātavu, Reņģēdāju atbalstītāja GRANDEG dāvāto mobilo ugunskura vietu.
20. Otrās vietas ieguvējs saņem GRANDEG dārza grilu.

21. Trešās vietas ieguvējs saņem GRANDEG saliekamo grilu.

22. Atsevišķi sacensību dalībnieki var saņemt Reņģēdāju atbalstītāju „Anatols” (garšvielas) un „VomFass” (eļļas, etiķi) speciālbalvas.

Noslēguma jautājumi

23. Sacensību balvu fondu nodrošina festivāla atbalstītāji.

24. Konkursa dalībnieku gatavošanas un  transporta izdevumus sedz paši konkursa dalībnieki.

25. Visiem „Pavāru maču” dalībniekiem ieeja Reņģēdāju festivālā ir bez maksas.

26. Iesniedzot pieteikumu, dalībnieks apliecina, ka piekrīt Pasākuma nolikumam un tam, ka Pasākuma laikā dalībnieki var tikt fotografēti un filmēti un šie materiāli var tikt publiskoti.

27. Informācija par pasākumu tiek publicēta Salacgrīvas novada mājas lapā www.salacgriva.lv, Reņģēdāju bukletos un afišās kā arī plašsaziņas līdzekļos.
28. Informācija: Sacensību tiešais organizators, Reņģēdāju festivāla satura vadītājs Dzintris Kolāts, tel.: 29287746, dzintris.kolats@gmail.com
Kontaktpersona pieteikumiem un informācijai: Linda Pūsilde-Taurīte, 29787613, linda.pusilde@inbox.lv
